FICHE TECHNIQUE - DETERGENTS - WINTERHALTER

SODILAME

FGBOO CUISINES PROFESSIONNELLES

Détergent intensif liquide hautement alcalin, dissout I'amidon

A quoi sert ce produit

Détergent liquide hautement alcalin, dont la particularité est un pouvoir
dissolvant élevé sur I'amidon. C'est ce qui le distingue du reste de la gamme :
les résidus de pates, de riz, de purée ou de pommes de terre qui prennent au
fond des bacs gastronormes résistent aux détergents ordinaires, parce que
I'amidon gélifie au lieu de se dissoudre. Le F6800 les décolle. Il est sans chlore
ni phosphate, trés concentré et sans odeur, et il dissout également tres bien les
graisses. C'est le produit du lave-ustensiles et des cuisines qui produisent en
volume.

F6800
WINTERHALTER

A vérifier avant utilisation. Ne convient pas a I'argent, & I'aluminium — méme
anodisé — ni aux alliages métalliques. Ne pas I'utiliser sur la ligne de verrerie : la
fiche du fabricant exclut le verre.

Machines et usages

Caractéristiques techniques e Lave-ustensiles
Bacs gastro, plats de cuisson,
Couleur Incolore grilles
Odeur Spécifique au produit e Résidus d'amidon : pates, riz,
pommes de terre
Valeur pH 14
Densité 1,52 glem® Conditionnements
Facteur de titrage 0,18 Bidon de 25 kg
Duree de conservation 24 mois Stockage : Frais, sombre, a I'abri du gel,
30 °C maximum
Dosage recommandé par le fabricant Ingrédients : Alcalis, phosphonates. Sans
chlore ni phosphate, exempt de NTA et
QUALITE D'EAU DURETE EQUIVALENT CACO- DOSAGE d'EDTA
Eau adoucie 0a3°dH 0a53mg/LCaCOs 2,0a29ml/L
Eau douce 4a8°H 54a142 mg/L CaCOs 3,0a5,0ml/L
Eau mi-dure a dure > 9 °dH > 143 mg/L CaCOs Traitement d'eau requis
Réglé sur le doseur de la machine, et vérifié a chaque visite d'entretien : un surdosage voile la
verrerie, un sous-dosage laisse un film gras.
Mentions de danger
e H290 — Peut étre corrosif pour les métaux e H314 — Provoque de graves bralures de la peau et des

lésions oculaires

La fiche de données de sécurité du fabricant fait seule référence. Elle accompagne le produit, se télécharge sur www.sodilame.com, et doit
rester accessible au titre de votre plan de maitrise sanitaire.

Livraison offerte dés une unité. Votre commande voyage avec le technicien de votre secteur. Aucun paiement en ligne : nous
confirmons le montant par mail et facturons dans vos conditions habituelles.

. . Données techniques relevées sur la fiche du fabricant
SODILAME — Cuisines professionnelles Winterhalter.
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